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KLIMAVENLIG
MAD BEHOVER

IKKE VZAERE
UDEN KOD...

“VIDSTE DU, AT DU KAN HALVERE
DIT CO2-AFTRYK VED AT SERVERE
KYLLING FREM FOR OKSE?"
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Ra&, ren og klimavenlig kylling fra Chefs Club

v/ LAV CO, UDLEDNING

v NEMT OG LET TILGZAENGELIGT
v INGEN LAGE - REN KYLLING
v FERSK ELLER FROSSEN - DIT VALG

v/ ENSARTET H@J KVALITET

v FROSNE PRODUKTER PAKKET
| GENANVENDELIGE POSER

v/ PERFEKTE UDSK/ERINGER

OG FLEKSIBILITET
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CLEAN EATING

- WHAT YOU SEE IS WHAT YOU GET

Flere og flere forbrugere veelger restauranter, som teenker og handler
klimavenligt. Men det betyder ikke, at du skal slette animalsk ked fra

dit menukort.

Den smagfulde kylling er nemlig langt mere klimavenlig end
okse, gris og lam. Ifglge den grgnne taenketank, CONCITO,
udleder kylling faktisk den samme maangde kuldioxid som
plantefars!

Sa hvis du vil med pa den gronne bolge og stadig servere
keod, ber du taenke mere kylling ind i dine retter. Og med
vores 11 nye kyllingeprodukter fra Chefs Club har vi gjort
det nemt og attraktivt for dig.

Chefs Club ggr hele kyllingen nem for dig

Fra magert brystked til mgre inderfileter og smagfulde kyl-
lingelar. Kyllingen er en fugl med mange gode udskaeringer.
Og med Chefs Club har vi skaret dem ud og gjort dem klar
til dig, sa du kan bruge tiden pa at saette din unikke signa-
tur pa ravarerne.

Derudover fas flere af produkterne pa bade kol og frost, sa
du kan veelge den variant, som passer bedst til dit kekken.
Pa den made mindsker du ogsa risikoen for madspild, som
er én af de store klimasyndere.

Den gode, rene oplevelse af kylling
Kylling er ikke kun sundt for klimaet. Det er ogsa sundt for
kroppen. Det hvide kgd er rig pa proteiner, vitaminer og

mineraler, og sa indeholder det faerre maettede fedtsyrer
sammenlignet med rede kgdtyper som okse og gris.

Med de nye produkter fra Chefs Club far dine gaester 100 %
glaede af kyllingens naeringsvaerdi. Af respekt for den origi-
nale ravare er der ikke tilsat lage til produkterne, sa du kan
give dine gaester den gode, rene oplevelse af kylling.

Miljgvenlig emballage

Chefs Club er din garanti for en hgj og ensartet kvalitet.
Det gaelder ogsa vores 11 nye produkter, hvor der som altid
er taget god hand om kyllingerne, og hvor fedevaresikker-
heden eri top.

Som noget nyt har vi
pakket de frosne pro-
dukter i genanvende-
lige poser, sa dit kok-
ken kan blive endnu
mere miljgvenligt. Du
kan altsa bade servere
kyllingen og smide po- |
sen ud bagefter med
god samvittighed.
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KYLLINGEBRYST MED SKIND

SPRODSTEGT MED LIME OG KORIANDERFR®

FRISK PASTA MED ZAEBLER JORDSKOKKER OG URTER

10 personer TILBEREDNING

INGREDIENSER 1.

10 stk. Kyllingebryst med skind
- Varenr. 1005551

Knus korianderfrgene og riv skallen
af lime, rgr det sammen med olie og
marinér kyllinge-brysterne heri.

5. Kog pastaen og vend zebler og jord-

skokkerne sammen med. Smag til
med salt, peber og citron.

. 2. Vend durummel og aeg sammen, kar . Steg kyllingebrysterne pa en pande
2 stk. Lime det pa en rgremaskine eller zlt det med skindsiden nedad og bag dem
20 stk. Korianderfro til en fast masse med haanderne. feerdige i ovnen.
2 dI. Rapsolie Hvis dejen er for tar, tilsaet lidt vand, . Anret det hele med karse og red
) og omvendt mel hvis den er for vad. basilikum, eller andre urter.
1 kg. Durummel 3. Kgr pastaen igennem en pastama-
skine, 2 gange pa hvert niveau.
10 stk. /g, hele Alternativt kgb en faerdiglavet pasta.
1 kg. Jordskokker 4. Skaer jordskokkerne og aeblerne i
700 g. [Ebler tern, steg forst jordskokkerne more

. . i smor, og tilsaet sa ablerne til sidst.
Smar til stegning

Karse
Red basilikum
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- Voresra fjerkrépr(p’ddktéf fra Chefs Club er skfaéddersyét til - TIP: o
dig, som saetter pris pa smagfulde og autentiske ravarer - og e oo
som gar op i at servere unikke madoplevelser for dine geester. e,




KYLLINGE BRYST
FILET 100%

| vores Chefs Club-sortiment kan vi tilbyde dig smagfulde
kyllingebrystfileter i fire forskellige sterrelser: 100-120g,
120-140g, 140-160g, 160-180g og 200g+.

Produkterne er paent trimmede og har en ensartet og hgj
kvalitet, som du kan stole pa.

» 5 forskellige storrelser:
100-120g, 120-140g, 140-160g, 160-180g, 200g+
* Ingen tilsat lage - bare ren kylling
* Pzent trimmet
* De frosne kyllingefileter er pakket i genanvendelige poser

Kyllingen, der er anvendt til disse fileter, er fedt, opdraettet
og slagtet i Danmark.

KYLLINGE BRYST
FILET MED SKIND
100%

Kyllingebrystfileter med skind giver dig flere muligheder i
kokkenet. Skindet tilfgjer ekstra smag til fileten, holder pa
saften og kraften i kpdet, og sa kan det sprode skind give
en fantastisk kontrast til det saftige kad.

Skindet tilfgrer ekstra smag til det saftige kod

Ingen tilsat lage - bare ren kylling

Stgrrelse: 120-150G

Pzent trimmet

De frosne kyllingefileter er pakket i genanvendelige poser

Kyllingen, der er anvendet til disse fileter, er fedt, opdraettet
og slagtet i Danmark.

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring Nyhed
1005371 | 100-120G 2 x 2.5kgs Frost €
1005391 120-140G 2 x 2.5kgs Frost @
1005411 140-160G 2 x 2.5kgs Frost €D
1005431 | 160-180G 2 x 2.5kgs Frost €D
1009711 100-120G 4 x 2.5kgs Kol (%)
1009731 120-140G 4 x 2.5kgs Kol (%)

1009751 | 140-160G 4x25kgs | Kol (%)

1009771 160-180G 4 x 2.5kgs Kol (<)

1009651 200G+ 4 x 2.5kgs Kol (<)

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring Nyhed
1009831 120-150G 4 x 2.5kgs Kol ()
1005551 | 120-150G 2x25kgs | Frost €
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KYLLINGE-
INDERFILET
100%

Inderfileten kaldes af gode grunde for kyllingens “mgrbrad”,
da den sidder pa indersiden af kyllingens rygsgjle. Det giver et
mort stykke ked, og vi har fjernet den lille sene, sa dine gaester
kan nyde den fulde smagsoplevelse uden forstyrrelser.

* "Kyllingens mgrbrad”

* Ingen tilsat lage - bare ren kylling

* Stogrrelse: 40G+

« Paent trimmet

» Fersk eller frossen - dit valg

* De frosne kyllingefileter er pakket i genanvendelige poser
Kyllingen, der er anvendt til disse fileter, er fedt, opdraettet
og slagtet i Danmark.

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring Nyhed
1010811 | 40G+ 2x25kgs | Frost €

1010111 | 40G+ 4x25kgs | Kol (<)

FERSK KYLLINGE-
BRYSTFILET | TERN
100%

Med de ferske kyllingebrystfilet i tern fra Chefs Club slipper
du for selv at skaere brystfileterne ud i tern, og sa far du her
ogsa den fordel, at du ikke skal bekymre dig om optening.
Kyllingeternene er nemlig ferske, sa du kan nemt og behaen-
digt tage ekstra gaester ind

* Ingen tilsat lage - bare ren kylling
* Stogrrelse: 18-22G

« Paent trimmet

* Nem tilberedning

Kyllingen, der er anvendt til disse fileter, er fedt, opdraettet og
slagtet i Danmark.

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring

1009971 |18-22g 4x25kgs | Kal ®




KYLLINGELARFILET

UDEN SKIND OG BEN

100%

Overlaret er maske den mest smagfulde udskaering pa
kyllingen. Men pa grund af larbenet vaelges den tit fra, fordi
den er besveerlig at spise. Det er en skam, og derfor har vi
i vores Chefs Club-sortiment tilfgjet et kyllingeoverlar helt
uden ben!

Fordi laret er en aktiv muskel, har dette produkt en mere dyb
og intens smag end almindelige brystfileter.

Den mest smagfulde udskaering pa kyllingen

Stegrrelse: 80-130G

Uden skind og ben

Benet er sirligt skaret ud med handen

Ingen tilsat lage - bare ren kylling

Fersk eller frossen - dit valg

Frosset kyllingeoverlar er pakket i genanvendelige poser

Man har desuden fjernet skindet, da udskeeringen i sig selv
har et fint fedtlag, som tilfgjer ekstra smag til kedet. Pro-
duktet er med andre ord lige til at ga til for dig, uanset om du
vil skeere det i tern, strimler eller tilberede dem hele.

Kyllingen, der er anvendt til dette kyllingelarked, er fodt,
opdraettet og slagtet i Holland.

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring Nyhed

1008531 | 80-130G 4x25kgs | Kol (5]

1000451 | 80-130G 2x25kgs | Frost @

KYLLINGE-
UNDERLAR
100%

Kyllingeunderlar smager sa laekkert, at de fleste ikke har noget
imod at fa lidt fedtede fingre.

Laret er en aktiv muskel pa kyllingen, og det giver kodet en
dyb og intens smag. Det sprgde og leekre skind er med til at
forstaerke smagen, og samtidig giver det en dejlig kontrast-
fyldt tekstur mellem det sprgde og det saftige.

Dyb og intens smag

Stgrrelse: 80-130G

Ingen tilsat lage - bare ren kylling

Fersk eller frossen - dit valg

Frosne kyllingeunderlar er pakket i genanvendelige poser

Med vores kyllingeunderlar fra Chefs Club har vi gjort det nemt
og attraktivt for dig at servere den populaere udskeering.

Kyllingen, der er anvendt til disse kyllingeunderlar, er fodt,
opdraettet og slagtet i Holland.

Varenr. Vaegt Pakning Opbevaring Nyhed
1008631 | 80-130G 4x25kgs | Kol ()
1000251 | 80-130G 2x25kgs |Frost €
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Vores ra fjerkraeprodukter fra Chefs Club er skraaddersyet

til dig, som saetter pris pa smagfulde og autentiske ravarer
- og som gar op i at servere unikke madoplevelser ' :;

for dine gaester.

R3, ren og klimavenlig kylling fra Chefs Club. . 1 4 ] M A D B E H v E R
Kontakt din lokale konsulent og kom i gang med det samme! \ ' 1

£ ¢ IKKE VZERE

BRIAN 'BIF' LINDHARDSEN BENT SORENSEN BO CHRISTIANSEN CARINA HAMMARKVIST N & ;
Field Manager, Sjzelland Distriktschef, Distriktschef, Sydjylland Salgskonsulent, Sjeelland X & L L
Foodservice, Danmark Nordjylland og Fyn Foodservice, Danmark e | i .
+45 22 40 90 55 Foodservice, Danmark Foodservice, Danmark +45 22 40 90 66 vl
bbl@europoultry.dk +45 22 40 90 56 +45 22 82 36 00 cha@europoultry.dk _——
bso@europoultry.dk bc@europoultry.dk | 000

“VIDSTE DU, AT DU KAN HALVERE
DIT CO2-AFTRYK VED AT SERVERE
KYLLING FREM FOR OKSE?"
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