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DEN KODFRI BOF ER
KOMMET FOR AT BLIVE

En god plantebof kraever det rette veganske tilbehor

DET GRONNE KOKKEN
TJENER SIG HIEM y

Trends og tendenser pavirker og udvikler dit spisested

KOKKEN ORIGINALER

Ingen streetfood eller fastfood uden Cool Classics <
fra Bahncke

Foods Danmark



KODFRIE DAGE ER EN BAREDYGTIG TREND

Som del af en stor international koncern har Orkla Foods En ting er de rigtige produkter. Noget andet er tips og inspi-
Danmark fingeren pa pulsen. Vi er samtidig lokalt til stede - ration, der tapper ind i de trends, som meetter behovet hos
nemlig i dit kekken. Vi ved, hvilke trends og tendenser, der dine kunder, og som kan veere med til at booste dit salg.
rerer sig, og hvad det betyder for dit menukort - P& FoodAppeal.dk kan du tilmelde dig vores nyhedsbrev og
uanset om du arbejder pa en café, cafeteria, burgerbar, finde opskrifter, der er udviklet til det professionelle kgkken.

polsevogn eller lignende.

Fa tips og inspiration pa foodappg

Foodar
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GRONTSAGSBOLLER

med egyptisk tomatsauce,
grillede fladbrad og friske
krydderurter.

Det gronne kokken spirer og gror og har for laeengst slaet redder pa mange spisesteder i Danmark. Efterspgrgslen pa
plantebaseret mad er ikke udelukkende opstaet, fordi danskerne er blevet veganere eller vegetarer overnight, men fordi
flere og flere veelger at spise klimavenligt en eller flere gange om ugen. De mange nye fleksitarer er ogsa sultne efter et
plantebaseret alternativ til kad pa dit menukort. Derfor er det vigtigt, at du har serveringer for alle — med og uden kad.

Orkla Foods Danmark forer Anamma, som er 100 2% vegansk, og Lecora, som er vegetarisk, okologisk og uden soya.
Vi har stor erfaring med plantebaserede losninger - sa kontakt os gerne for at drofte muligheder i netop dit kokken.



SPARET TID ER PENGE VAERD

Tiden dikterer, hvad vi spiser, og hvornar vi spiser. Det kan betale sig at skel-

ne mellem sparet tid og hyggetid — altsa at teenke i tid versus oplevelser. Som
fastfoodie kan du img@dekomme den travle kunde med nemme og leekre serve-
ringer, der kan tilberedes pa nul komma fem, og som kunden kan tage med pa
farten. S& kommer de helt sikkert smalgbende igen.

Orkla Foods Danmark forer en lang raeekke populzere produkter indenfor
bade mad og drikke, som er udviklet til fastfood-serveringer.

ALLE ELSKER KLASSIKERNE

God smag gar aldrig af mode. Vi gleeder os til at seette teenderne i det, vi
kender. Livretter handler i hgj grad ogsa om at tage en ordentlig bid af
trygheden. Om at genkende og nyde smagen af den helt rigtige sennep,
dressing eller ketchup. Om at dyrke nostalgien omkring at spise den sam-
me burger, hotdog eller ribbenssandwich igen og igen. Det er her, dine
signaturretter kan vaere med til at skabe stamkunder.

Orkla Foods Danmark forer det brede sortiment fra Bahncke, som er
specialiseret til fastfood serveringer.

HELSETREND ! FLYDENDE FORM HITTER

Fermentering er en hot trend indenfor madverdenen. Fermentering betyder
geering, og det gar godt i spaend med vor tids sgede fokus pa grgntsager,
baeredygtighed og mindre madspild. | disse ar vinder fermenterede laeskedrik-
ke som kombucha steerkt frem. Den indeholder praebiotika, som er ufordg-
jelige kulhydrater, der fremmer de gode bakterier i tarmene. Kombucha er en
boblende drik lavet pa gron te — vegansk, gkologisk og helt fri for konserve-
ringsmidler og kunstige sedestoffer.

Orkla Foods Danmark forer flere drikkevarianter fra The GUTsy Captain
Kombucha, som er baseret pa fermentering.

VI SPISER 0GSA MED OJNENE

Flere danskere end nogensinde gar ud og spiser. Og flere

og flere fotograferer maden, som skal veere instagram-

venlig — altsa laekker, indbydende og et smukt syn. Isaer de unge
dyrker madoplevelseskunsten pa de sociale medier. Ledsaget af
hashtags kan det fa nye kunder til at "opdage” dit spisested.

En ting er de rigtige produkter. Noget andet er tips, erfaring og
inspiration, som Orkla Foods Danmark aser af hver eneste dag.
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HELT ARLIGT, HVOR MANGE
SPISER IKKE KGD HVER DAG?

Flere og flere foretraekker mad uden kad. Samtidig har dine kunder
forventninger til, at den greanne mad smager af noget og ser leekker
og indbydende ud.




COWBOYTRICKS 0G VEGANSKE PLETSKUD

Med Anamma i fryseren kan du lave veganske serveringer, der rammer plet hver gang. Anamma fas
losfrosset i kasser, sa du kun behgver tage den maengde op, du har brug for. Anamma er 100%
vegansk og helt fri for meelk, seg og gluten. Veelg mellem Anamma Vegofars, Anamma Pulled Vego,
Anamma Formbar, Anamma, Vegofars @ko, Anamma Vegoburger eller Anamma Vegopolser.




VEGANSK
COWBOYTOAST

10 lag

1 dl olivenolie (evt. rapsolie med
sm@rsmag)

500 g Anamma Vego Formbar Fars
2 spsk. tex mex krydder

20 skiver toastbred

1 dl Beauvais Engelsk Sauce

2 dl Bahncke Chiliketchup

2 dl Bahncke Agurkerelish

Skeer l@g i ringe og brun dem pa en
pande i olivenolie.

Opte Anamma Vego Formbar og ror
det med tex mex krydderi.

Kom Anamma Vego Formbar,
brunede lgg, Beauvais Engelsk
Sauce, Bahncke Chiliketchup og
Bahncke Agurkerelish i toasten og
toast den i en toastmaskine eller
klaprister.

VEGANSK NYHED

| smag og konsistens laegger
Bahncke Vegansk Mayonnaise sig teet
op ad den traditionelle mayonnaise.
Den er selvfalgelig helt fri for aeg.

GRONNE BURGERS

En gren Anamma Vegoburger er et

nemt og laekkert alternativ til en red

baf. Den har et godt bid og er rig pa
soyaprotein.

Cowboytricket her er Anamma
Vego Formbar serveret med
chiliketchup, engelsk sauce og
brunede lag.

Fa fingrene i flere opskrifter
pa foodappeal.dk

EN KLASSIKER UDEN KOD

En hotdog med det hele — bare
uden kad. Med en 100% vegansk og
glutenfri Anamma Vegopalse er det

en gron vinder.



OPFYLDER ALLE BONNER - BADE VEGETARISKE,
OKOLOGISKE 0G SOYAFR!

Lecora er ny i Danmark, men langt fra en grenegert. | Sverige har Lecora laenge veeret kendt for sine
leekre okologiske, vegetariske, og soyafri produkter. Vaelg mellem Lecora @ko Mung fars, Lecora
@ko Mung Nuggets og Lecora @ko Mung burger.




JAPANSK ..
INSPIRERET BURGER /" NY GRON FAVORIT?

Find flere appetitveekkende
_ veganske og vegetariske
2 spsk. tahin opskrifter pa Foodappeal.dk /

1 lime, saft herfra

4 dl Bahncke Vegansk Mayonnaise

10 Brioche burgerboller

500 g snitgrent

10 Lecora Mungboffer

250 g enokisvampe (shitake eller champignon)
2 rodlag

2 dl Beauvais @kologisk Ketchup

friske krydderurter

Rer en gomadressing af BBahncke Vegansk
Mayonnaise og tahin. Smag til med soya,
limesaft og peber.

Steg Lecora Mungbgffer pa en pande eller i
ovnen ved 200 grader til de er sprade.

Lun briochebollerne og smgr dem med go-
madressing og Beauvais @kologisk Ketchup.
Fyld burgeren med snitgrent, Lecora Mung-
bof, ristede enokisvampe, redlag og friske
krydderurter.

TIP

Prav ogsa denne burger med
hurtigsyltede grgntsager

ROD OKO GRON 0KO GRONTSAGSNUGGETS TO GO

Vidste du, at der bruges hele 1,6 kg Grenne Garden er pioneren indenfor Haps, haps, haps. De sma spraode
friske okologiske tomater til 1 kg okol- okologisk saftevand. Server den drikkeklare grgntsagsnuggets er specielt veleg-
ogisk tomatketchup fra Beauvais? variant som alternativ til sodavanden. net som snacks eller tilbehor.




HILS PA CAPTAIN KOMBUCHA
- EN PERLENDE NYHED

The GUTsy Captain Kombucha er en let mousserende fermenteret drik fremstillet af gron
te. Indholdet af hver flaske fremstilles og geeres med Captain Kombuchas helt egen kultur.
Den indeholder ingen konserveringsmidler, kunstige sedestoffer eller kunstige smagsstoffer.
Leeskedrikken er gkologisk, vegansk og glutenfri og uden alkohol. Vaelg mellem to
smagsvarianter: Raspberry og Ginger/Lemon.

KOMBUCHA RASPBERRY

En laekker smag af hindbzer tilsat antioxidanter og vitaminer.

KOMBUGHA GINGER AND LEMON

Nyd det kraftige spark af ingefaer med en frisk smag af citron.

Og sa er begge varianter 100% okologiske og veganske.



S LEKRE VAGANSKE MAYODIPS

Rams & Curry
sandwich dressing

4 dl Bahncke Vegansk
Mayonnaise

2 spsk. karry
1-2 spsk. ramslag
1 fed frisk presset hvidlag

Rer Bahncke Vegansk May-
onnaise med karry, rams-

lag og friskpresset hvidlag.
Smag til med salt og peber.

© Broccoli & Tarragon

burger dressing

3 dl Bahncke Vegansk
Mayonnaise

2 dl broccolijulienne (fehar)

1 spsk. Beauvais Bearnaise-
essens

1 spsk. estragon

Rer Bahncke Vegansk May-
onnaise med broccolijulien-
ne, Beauvais Bearnaisees-
sens og estragon. Smag til
med salt og peber.

©® Hot & Smokey

hotdog dr’ésslhg i -

3dl BaI‘nnckeVegansk by .
Mayonnalse N ily

2dl Bahncke Chili K

&
2 spsk. Re)get pap'r?k 1)"
1 spsk. hakkede ja.lap.{!?
Rer Bahncké Veg-&n
May onna sem Ba
Chlllké{': p reget pa
og H'ald(edé ja'la enos. S
til rr\'ed salt og'p ber
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SERVERINGER | BORNEHOJDE

Anret en barneservering pa en bakke med Lecora @ko Mung Nuggets,
pommes frites, steenger af gulerod, peberfrugt og agurk, lidt blandet
frugt og baer med portionsdressinger og drikkeklar Ribena.

Husk, at de elskede

smagsgivere fra Bahncke ogsa
fas som portionsdressinger.

ALLE TIDERS DRESSINGER

Der er mange Bahncke produkter, der
far det bedste frem i en veggie burger og
andre kadfrie serveringer. Hvilke er dine

favoritter?

SKILT MED DEN GODE SMAG

Med en dispenser fra Bahncke vinder
du tid med selvbetjening og minimerer
spild med perfekt dosering hver gang.

DRIKKEKLAR RIBENA

Danskernes foretrukne saft Ribena
fas nu som drikkeklar drik. Den hit-
ter i enhver bernemenu.



MED AIOL! FRA BAHNCKE GAR
DET SOM SMURT

ET KICK TIL SMAGEN

Grillmad — med og uden kad

— smager bare bedre med Aioli

fra Bahncke. Bliv inspireret pa
FoodAppeal.dk

AIOLI FRA BAHNGKE

Aioli fra Bahncke er cremet, fyldig
og perfekt afstemt med et
karakteristisk strejf af hvidlag.

RODFRITTER KALDER
PA HVIDLOG

Aioli fra Bahncke den perfekte
dyppelse til grillede grgntsager,
pommes frites m.m.



Synet af laekker mad er meget veerd. Isaer nar dine kunder deler madbilleder pa Instagram.
Pa Foodappeal.dk finder du masser af opskrifter til smukke og indbydende serveringer. Prov f.eks.
at servere Tortilla Towers med Bahncke Skaldyrsdressing, spaedsalat, reget laks og grredrogn.

DEN HELT RIGTIGE INSTASERVERING

Vejen til, at dit madsted bliver et #instaspot, gar gennem
‘mobilen. De klassiske produkter fra Bahncke tager sig altid
A ; appetitveekkende ud, da deres tekstur er specielt udviklet
' ‘ il fastfood. Med de helt rigtige produkter fra Orkla Foods
Jgr 3 -Danmark er foodstyling nemmere, end du tror.

Foodappeal.dk

del af Orkla Foods Foodservice
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FSC

www.fsc.org

GENBRUG

Papir lavet af
genbrugsmaterialer

FSC® C134688
——
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